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Padula, 4 ottobre 1958
Padula, October 4, 1958

E da quattro generazioni che il nome della famiglia Recca & legato alla lavorazione artigianale del pesce di Sicilia.

La menzione alla longevita dellazienda non ¢ solo un vanto che di per sé garantisce a3f|Rdabilita e la qualita dei suoi prodotti,
ma ¢ necessaria per capire lamore per la tradizione chelgostino Recca mantiene inalterato da quasi un secolo.

Un valore che nel corso dei decenni si & conservato pur accostandosi ad una crescita costante dei volumi di produzione

¢ della domanda dei consumatori pili esigenti. Linalterata artigianalita dei metodi di lavorazione perseguiti dallazienda

si & rivelata nel tempo un ideale vincente: lo testimonia il sempre pit alto apprezzamento per i prodotigostino Recca

da parte dei mercati nazionali e internazionali. Quella che negli anni 30 nasceva come una piccola ditta a gestione familiare é
oggi una delle piti grandi e consolidate realta nella produzione di conserve ittiche in Italia. Un traguardo che deve

i suoi meriti non solo alla qualita della fonte del pescato altamente selezionato, controllato e di provenienza esclusivamente
mediterranea, ma anche al rispetto della sua lavorazione che ancora oggi avviene secondo antichi metodi che assicurano

una qualita prestigiosa e l'inalterata freschezza del prodotto finale.

For four generations Recca family’s name has been related to the crafimade production of fish in Sicily.

The reference to the companys longevity is not only a source of pride that in itself guarantees the reliability and the quality

of its products, but s necessary to understand the deep love for tradition that Agostino Recca has maintained for nearly

a century. A value that has been preserved over the decades even approaching a steady growth in production volumes

fo satisfy a more and more demanding customers. The company has always chosen to keep intact the craftmade processing
methods and in time this choice proved fo be a winning idea: this is testified by the higher and higher appreciation

for the Agostino Recca products in today local and foreign markets. What was born in the 305 as a small family-run company
is nowadays one of the largest and well-established company specialized in the packing of canned fish in Italy. A goal that owes
its merits not only to the quality of the source of the fish, carefully selected, controlled and exclusively of Mediterranean origin,
but also to the type of fish processing itself, which still takes place according to the old traditional method that ensure

a very high level of quality and the unchanged freshness of the final product.
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AGOSTINO RECCA







Ingredienti (per 4 persone)/Ingredients (serves four)

n® 4 Arance Siciliane/n® 4 Sicilian Oranges
Alici Salate/Salted Anchovies Agostino Recca
Olive Verdi/Green Olives
Capperi dissalati/Unsalted Capers Agostino Recca
Aneto/Dill
Olio di Oliva/Olive Oil
Pinoli/Pine nuts
Peperoncino/Hot Pepper ©
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Insalata di arance siciliane con alici salate, olive verdi, capperi dissalati e aneto.
Sicilian oranges salad with salted anchovies, green olives, unsalted capers and dill.
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b . Se e carni delle nostre alici salate sono rosa non sorprendetevi. |l colore

1C1 a ate rosa & infatti il vero colore tipico del pesce lavorato nello stesso giorno
di pesca e nelle immediate vicinanze dello stesso luogo in cui & stato
pescato.

L]
S a l te d A n C h O VZ es If the meat of our salted anchovies is pink, please do not be surprised.
Pink is the real colour of the fish processed the same day of the catch

and close to the same place where it was caught.

alici, sale, acqua

anchovies, salt, water




Alici Salate
Aromatizzate

alici, sale, acqua

Salted Anchovies AGOSTINO RECCA

anchovies, salt, water

1 Kg con Peperoncino
200 g con Peperoncino I Kg with Hot Pepper
200 g with Hot Pepper

200 g con Prezzemolo
200 g with Parsley

. La delicata freschezza del prezzemolo o le tonalita piccanti
1 Kg con Prezzemolo . del peperoncino? Qualsiasi sia |z variante, e alici salate aromatizzate
1 Kg with Parsley Agostino Recca sono perfette per ogni palato.

The delicate freshness of parsley or the spicy flavor of chili peppers?
No matter your personal taste, the Agostino Recca's salted anchovies
are the perfect match for your palate



Forse non tutti sanno che non sole [e alici ma anche |e sardine appartengono

£ alla famiglia del Pesce Azzurro, che ha un alto contenuto di acidi grassi

ar 1 I I e a a e polinsaturi Omega-3 essenziali per il corretto funzionamento dell'organismo
sardine, sale, acqua e ul|l|la prevenire malattie calrdtachle. !I loro metodo di conservazione sotto
sale & antico quanto la storia dell'universo, e sebbene antico, & ancora il

i metodo di conservazione piu sicuro conosciuto all'umanita ed il migliore per
a te a r l n es preservare il vero sapore del pesce e il vero profumo del mare.

sardines, salt, water Maybe not everyone knows that both anchovies and sardines belong to the
'Blue Fish" family, which contain a very high level of polyunsaluraled faity
acids Omega-3 necessary to enjoy good health and to prevent heart diseases.
Their method of salt curing is as old as the history of the universe, and while
ancient, it is still the safest method of preservation known fo mankind and
the best to mantain the real flavour of the fish and the real smell of the sea.
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Insalata di finocchi con sardine salate,
capperi dissalati e menta fresca.
Fennel salad with salted sardines,
unsalted capers and fresh mint.

Ingredienti (per 4 persone)/Ingredients (serves four)

n® 3 grossi finocchi/n® 3 big fennels
n® 6 Sardine Salate/n® 6 Salted Sardines Agostino Recca
20 g Capperi dissalati/20 g unsalted Capers Agostino Recca
Menta Fresca/Fresh Mint
Olio di Oliva/Olive Oil
| Pepe nero macinato fresco/Freshly ground black pepper



Linea Premium
Premium Line
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Filetti di Alici
in Olio di Oliva

Fillets of Anchovies
in Olivé oil

anchovies, olive oil, salt
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Il pesce di alta qualita merita di essere accompagnato ad un olio di

alto spessore. Per questo la linea Premium Agostino Recca conserva
i suoi filetti di alici miglicri solo in olio di oliva siciliano. Il pesce viene
accuratamente sfilettato e deliscato a mano, quindi confezionato.

The high quality fish deserves to be followed by a high-quality oil.
That is why the "Premium" Line Agostino Recca preserves their
anchovy fillets in Sicilian Olive Oil only. Fish is carefully boned, filleted
by hand and packed in Olive Oil.



Crostoni di pane casereccio con filetti di alici in olio di oliva,
mozzarella di bufala e cedro.

Croutons of homemade bread with fillets of anchovies in olive oil,
buffalo mozzarella and cedar.

Ingredienti/Ingredients

Pane casereccio/Homemade bread

Filetti di Alici in Olio di Oliva/Fillets of Anchovies in Olive OiHgostino Recea

Filetti di Alici in Olio di Oliva con Prezzemolo/Fillets of Anchovies in Olive Oil with Parslefgostino Recca
Filetti di Alici in Olio di Oliva con Peperoncino/Fillets of Anchovies in Olive Oil with Hot Peppetgostino Recca
Mozzarella di Bufala/Buffalo mozzarella

Fettine di Cedro/Cedar




Filetti di Alici
Aromatizzati

alici, olio di cliva, sale

Spicy Fillets of Anchovies

anchovies, olive oil, salt
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540 g con Peperoncino 200 g con Peperoncino 90 g con Peperoncino
540 g with Hot Pepper 200 g with Hot Pepper 90 ¢ with H®epper

90 g con Capperi 230 g con Capperi
90 g with Capers 230 g with Capers

230 g con Prezzemolo 230 g con Peperoncino
230 g with Parsley 230 g with Hot Pepper

La delicata freschezza del prezzemolo, il deciso sapore dei
capperi o le tonalita piccanti del peperoncino rosso? Qualsiasi

sia la variante, i filetti di alici aromatizzati Agostino Recea sono
perfetti per soddisfare ogni palato.

The delicate freshness of the parsley, the strong flavour of
the capers or the hot taste of the red peppers? Whatever you
choose, the spicy fillets of anchovies Agostino Recca are perfect
to satisfy any taste.



Filetti di Alici in Olio
di Semi di Girasole

alici, olio di semi di girasole, sale

Fillets of Anchovies
in Sunflower Seed Oil

anchovies, sunflower seed oil, salt

1,7Kg

pezzetti/pieces

540 g con
Peperoncino
540 g with
Hot Pepper

230 g

540 g




Filetti di Alici in Olio
di Semi di Girasole

alici, olio di semi di girasole, sale

Fillets of Anchovies
in Sunflower Seed Qil

anchovies, sunflower seed oil, salt

AGOSTINO RECCA



Pasta di Acciughe in Olio
di Semi di Girasole

acciughe, sale, olio di semi di girasole

Ancho aste
in Sunf\{gxger Seed Qil

anchovies, salt, sunflower seed oil,

Anchovy Paste

A . =

i 4
nchovy Paste

"‘a@at‘a d ‘ﬂcc-iu?‘h’e

Un prelibato paté di alici del Mediterraneo in Olio di Semi di Girasole,

da spalmare semplicemente sul pane o per guarnire sfiziose tartine, panini e pizze
oppure declinato in sughi per paste o preparazioni culinarne articolate.

Date carattere ai vostn piatti! Provatela con pasta, bruschetta, salse e formaggi!

A delicious Mediterranean anchovy paté in sunflower seed oil,

to be simply spread on bread or to garnish fasty canapés, sandwiches and pizzas,
or used in sauces for pasta dishes or complex culinary preparations.

Add flavor to your dishes! Try with pasta, bruschetta, sauce and cheeses!



Filetti di Alici Marinate

alici, olio di semi di girasole, aceto di alcool (puo contenere tracce
di solfiti), sale, prezzemolo 1%, correttore di acidita: acido citrico,

conservante: sorbato di potassio.

Marinated Anchovies

anchovies, sunflower oil, alcohol vinegar, (it may contain traces of

sulphites), salt, parsley 1%, acidity regulator: citric acid, preservatives:

potassium sorbate.
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L'inconfondibile gusto di una delicata marinatura fa dei filetti

di Alici marinate  Agostino Recca una stuzzicante leccornia e
una tentazione irresistibile. Da gustare anche da sole, le Alici
marinate racchiudono in sé il vero sapore del mare.

The unmistakable flavour of a delicate marinade makes the
fillets of marinated anchovies Agostino Recca an appetizing
delicacy, a really irresistible temptation. So tasty that they
can be tasted even alone, every marinated anchovy contains
the true flavour of the good sea.

200 g
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Filetti di Alacce
in Olio di Semi
di Girasole

alacce, olio di semi di girasole, sale

Fillets of Round
Sardinélla in
Sunflower Seed Oil

round sardinella, sunflower seed oil, salt
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540 g in Olio di Semi
di Girasole con Peperoncino

540 g in Sunflower Seed Oil
with Hot Pepper



Colatura di Alici

alici, sale, salamoia

Anchovy Juice

anchovies, salt, brme

100 ml

E Un concentrato di essenza mediterranea che affonda le sue origini
nellantica cucina romana, la prima a scoprirne le potenzialita e le varie

applicazioni. Sulla pasta o sull'insalata la colatura di Alici
nobilita ogni piatto rendendolo inconfondibile,

Oggi, la colatura di alici & un prodotto cult, presente ormai nelle cucine
dei grandi chef e d| tutti coloro che apprezzano | veri sapori mediterranei.

Agostino Recca

It is a concentration of pure Medilerranean essence which has its origin
in the ancient Roman cuisine, the first that a long time ago discovered the
capabilities and all the various applications of this particular kind of gravy.
Both on a dish of pasta or of salad, the "colatura” of anchovies by Agostino
Recca ennobles each dish and makes it unique. Nowadays, this sauce is a
cult product that can be found in the kitchens of the famous chefs and of

all those who appreciate the true flavours of Mediterranean.

AGOSTINO
RECCA

Colatura
di Alici

1 litro ¢»

INGREDIENT!
Estralio o ALICE salale, sale
TENERE IN FRIGORIFERD
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Ingredienti: Spaghetti, Colatura di Alici, Olio di Oliva,
Aglio, Prezzemolo e Peperoncino.

Rosolate in padella uno spicchio d'aglio tritato con
olio extra vergine di oliva. Fate cuocere gli spaghetli
in acqua non salata e quando sono al dente scolate
e versate in padella aggiungendo prezzemolo fritato,
peperoncine e un cucchiafo di Colatura di Alici

Ingredients: Spaghetti, Anchoevy Juice, Exira Virgin
Olive Oil, Garlic, Parsley, Chilli.

Brown in fry pan a crushed garlic clove with exlra
virgin olive oil. Cook the spaghetti in unsalty water
and when they are “al dente” drain them and pour
over in fry pan adding some crushed parsley, chilli
and a spoon of Anchovy Juice.




Filetti di Tonno
in Olio di Oliva
Tuna Fillets
in Olive Oil

tuna, olive oil, salt

200 ¢ 1,700 Kg

Dentro ogni latta e ogni vasetto di Filetti di Tonno Agostino Recca in Olio di Oliva & racchiuso I'antico
geslo dell'invasettamento a mano, ulilizzando soltanto i tranci migliori dei tonni yellowfin, mantenendone
i valori proteici ed organolettici durante tutta la lavorazione.

Inside each can and jar of Tuna Fillets Agostino Recca in Olive Oil is contained the ancient act of filling

by hand, using only the finest slices of yellowfin tunas, thus by preserving their proteic and organoleptic
properties throughout the process.

Filetti di tonno in olio di oliva con bacche di capperi e olive verdi.
Tuna fillets in olive oil with caper berries and green olives.

Ingredienti/ Ingredients

Filetti di Tonno in Olio di Oliva/Tuna Fillets in Olive Oil Agostinie Recea

Bacche di Capperi in Aceto di Vino/Caper Berries in Wine Vinegar Agostinoe Recea
Olive Verdi/Green Olives

Fettine di limone/Lemon slices

Pepe nero/Black pepper




Filetti di Sgombro
in Olio di Oliva

sgombro, olio di oliva, sale

Mackerel Fillets
in Olive Oil

mackerel, olive oil, salt




Filetti di Alici
Linea “Stella del Mare”

alici, olio di semi di girasole, sale

Fillets of Anchovies
“Stella del Mare” Line

anchovies, sunflower seed oil, salt

720 g pezzetti/pieces




Ingredienti (per 4 persone)/Ingredients (serves four)

350 g Cous cous; 300 g acqua/350 g Couscous; 300 g water

350¢g Vongole con guscio/350 g Baby Clams in their own juice “with shell”
n° 2 Zucchine Verdi/n® 2 Green Zucchini

n° 1 grande Melanzana/n® 1 big Eggplant

n° 2 spicchi di Aglio Vestito/n® 2 cloves of Garlic with skin

660 ml salsa pronta di pomodoro /660 ml tomato ready sauce
Prezzemolo/Parsley; Menta/Mint; Basilico/Basil

Olio di Oliva/Olive Oil

1/2 bicchiere di Vino Bianco/1/2 glass of White Wine

Sale, Pepe Nero e Peperoncino/Salt, Black Pepper and Hot Pepper

Tortino di cous cous con verdure grigliate,
vongole e salsa pronta di pomodoro.
Couscous little pie with grilled vegetables,
clams and tomato ready sauce.




Vongole al Naturale del Pacifico

vongole sgusciate (Paphia textile), acqua, brodo di vongole, sale, acido citrico

Pacific Baby Clams in their own juice

clams without shell (Paphia textile), water, clam juice, salt, citric acid.

ALGOSTING
TR ECCA

Vongole al Naturale con guscio dell’Adriatico

vongole con guscio (Chamelea Gallina), acqua, brodo di vongole, sale, acido citrico.

Adriatic Baby Clams with shell

clams with shell (Chamelea Galiina), water, clam juice, salt, citric acid.

La ricca natura dei fondali del grande Mare Adriatico & 'ambiente
da cul provengono le vongole selezionate da Agostino Recca,
conservate in un delicato brodo di cottura che ne preserva |a
qualita e ne garantisce gusto e freschezza.

The rich nalure of the seabed of the Adriatic Sea is the natural

environment where the highly selected clams by Agostino Recca 350 g
come from. They are kept into their own juice that preserves their

quality and ensures laste and freshness.



Capperi allAceto di Vino [HEEIJSeRislYlilels

capperi, acqua, aceto di vino, sale, capers, water, wine vinegar, salt,
antiossidante: acido L-ascorbico antioxidant: L-ascorbic acid
Capperi al sale Capers in Salt
capperi, sale capers, salt

Bacche di Capperi Capers Berries in
allAceto di Vino Wine Vinegar

bacche di capperi, acqua, aceto di vino, sale, capers berries, water, wine vinegar, salt,
antiossidante: acido L-ascorbico antioxidant: L-ascorbic acid

Tanto pit piccoli quanto pil rari e prelibati. Solo i capperi pit teneri e ricercati meritano di essere selezionati e conservati
all'antica maniera, in aceto o sotto sale. | loro fruthi poi, conosciuti anche come bacche di capperi, sono ideali per guarnire
insalate, insaporire i secondi, esaltare ogni primo o accompagnare un aperitivo

When they are smaller, they are rare and more delicious. Only the most tender and refined capers deserve {o be selected and
preserved using the ancient method of keeping them into vinegar or salt. Moreover their fruits, also known as caper berries,
are perfect to garnish salads, to season each second course, or to bring out a first course, or to be served together with an
aperitif (happy hour).

310 g

3,2 Kg
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SCHEDE TECNICHE

Alici Salate (shelflife 2 anni)

Ingredienti: Alici, sale, salamoia

AS210 8 012464 000016 Latta 22

ASLSPLA 8012464000061  Scatola 22 4x5 kg
AS122 80538707 Latta 22 12x1,700 kg
AST12ITAPLA 8012464000085  Scatola 12 12x800g
ASE15 BO12464 000429  Vaso vetro 14 61,500 kg
ASA800 8012464000450  Vaso vetro 7 6x800g
AS12270 8012464001037  Vaso vetro 5 12x270g
AS61S 801246400179 Vaschetta 6x1 kg
ASH1SP 8012464001716  Vaschetia &x1 kg
ASEISPR BO12464001723 Vaschetta &x1 kg
AS122005 8012464001167  Vaschetta 12x200 g
AS122005P 8012464001365  Vaschetta 12x2009g
A5122005FR 8012464001372  Vaschetta 12x200 g
AS12605 BO12464001440 Vaschetta 12x604g
AS12605P BO12464001464  Vaschetta 12x60 g
AS1260SPR B0124464001457 Vaschetta 12x604g

Largh. 22 Lungh. 44,5 Alt. 25,5
Largh. 22 Lungh. 44,5 All. 25,5
Largh. 32 Lungh. 45 Alt. 19
Largh. 42,3 Lungh. 28,2 Alt. 14,7
Largh. 31,5 Lungh. 4% Alt. 13,5
Largh. 23 Lungh. 33 Alt. 14
Largh. 20 Lungh. 27 Alt. 12,5
Largh. 31 Lungh. 45 Alt. 15
Largh. 31 Lungh. 45 Alt. 15
Largh. 31 Lungh. 45 Alt. 15
Largh. 18,5 Lungh. 37,5 Alt, 11,5
Largh. 18,5 Lungh. 37,5 Alt. 11,5
Largh. 18,5 Lungh. 37,5 Alt. 11,56
Largh. 25,5 Lungh. 17 Alt. 10
Largh. 25,5 Lungh. 17 Alt. 10
Largh. 25,5 Lungh. 17 Alt. 10

8
8
2}
17
17

22
22
22

10
13
13
13
18

18
18

8

100
180
104

104

306

306

440

440

Sardine Salate (Shelf life 2 anni)

Ingredienti: Sardine, sale, salamoia

Dimensione cartone [aml

Cartonix

N*Strati

Totale

cartoni

Codice Articold Codice EAN Confezions :I':_"m_m mi» H‘r'_‘“ ek
SS45PLA 8012464 000108 Scatola 22 4x5 kg
55122 8012464 000115 Latta 22 12x1,700 kg
55121 805387 14 Latta 11 12x600g

Largh. 22 Lungh. 44,5 Alt. 25 5

Largh. 32 Lungh. 45 Alt. 19
Largh. 31 Lungh. 31 Alt. 14

45
120

Filetti di Alici in olio di semi di Girasole (Shelf life 2 anni)

Ingredienti; Alici, olio di semi di girasole, sale

Dimensione ca

Cartonl x
strata

Ne Strat]

Totale

cartoni

Codice Articalo Codice EAN Confezione

FAS540S 80124564 000375  Vaso vetro (]
FAL2305 8 012464 000474 Vaso vetro 3
FA61S 8012464001730 Vaschetta

FA&ISP 8012464001747 Vaschetta
FAS1SPR 8012464001754 Vaschetta

FAG1SC 8012464001396 Vaschetta
FA122005 8012464001129 Vaschetta
FA122005P 8012464001136 Vaschetta
FA122005PR 8012464001143 Vaschetta
FA122005C 8012464001389 Vaschetta

FA12405 8012444001402 Vaschetta
FA1260SP 8012464001426 Vaschetta
FA1260SPR 8012464001419 Vaschetta
FA1260SC 8012464001433 Vaschetta

Largh. 24,5 Lungh. 32 Alt. 10,5
Largh. 20,5 Lungh. 30 Alt. 10
Largh. 31 Lungh. 45 Alt. 15
Largh, 31 Lungh. 45 Alt. 15
Largh, 31 Lungh. 45 Alt. 15
Largh. 31 Lungh, 45 Alt. 15
Largh. 18,5 Lungh. 37 5 Alt. 11.5
Largh. 18,5 Lungh, 37 5 Alt. 11.5
Largh. 18,5 Lungh. 37 5 Alt. 11.5
Largh. 18,5 Lungh. 37,5 Alt. 115
Largh. 25,5 Lungh. 17 Alt. 10
Largh. 25,5 Lungh. 17 AlL. 10
Largh. 25,5 Lungh. 17 Alt. 10
Largh. 25,5 Lungh. 17 AlL. 10

Pasta di acciughe in olio di semi di girasole (shelflife 2 anni)

Ingredienti: Acciughe, sale, olio di semi di girasole

Pezzix

Codice Articolo Codice EAN

cartonsftermo pack

Dimansione c

Carfoni x
sirato

N7 Strati

Totale
cartont

PAZ460SITA 8012464001662 Tubetto 2 24x50g

Largh, 22,5 Lungh. 28 Alt. 13

2

2




Filetti di Alici in olio di semi di girasole con Peperoncinashelflife 2 anni)
Ingredienti: Alici, olio di semi di girasole, peperoncino, sale

Totale

Codice Articolo Codice EAN Confazione S T X i ima artong [cml S N® Strati 3
e ta Jack 31 & strato cartoni

FALBLOSP 8012464 000122 Vaso vetro [} Largh. 24,5 Lungh. 32 Alt. 10,5 1 14 154

Filetti di Alici a pezzetti in olio di semi di girasole  (shelflife 2 anni)

Ingredienti: Alici a pezzetti, olio di semi di girasole, sale

Codice Articolo Codice EAN Confezione - i ; 5 = S5 Dimensione cartonz lcm) 0" Totate

ker ack ol ) pac carfoni
FAP&17S 8012464000382 Vaso vetro 6x1,7 Kg Largh. 27 Lungh. 39 Alt.21 13 10 130
FAP&720S 8012464000207 Vaso vetro X720 9 Largh. 19 Lungh. 26 Alt. 17 22 n 242

Filetti di Alici in olio di Oliva con Peperoncino (shelflife 2 anni)

Ingredienti: Alici, olio di oliva, peperoncino, sale

Codice Articola Codice EAN Canfezitne b ; b Dimensione eartone [eml N ';:I‘::I
FAG5400P 8 012646 000007  Vaso vetro b 6x540g Largh. 24,5 Lungh. 32 Alt. 10,5 1 14 154
FA&2300P 8 0124564 000146 Vaso vetro 3 6x230g Largh. 20,5 Lungh. 30 Alt. 10 16 15 240
FA62000P 8 0124564 000399  Vaso vetro 2 %2009 Largh. 16 Lungh. 24 Alt. 2.5 25 15 375
FA24900P 80538783 Vaso vetro 5 24x90g Largh. 20,5 Lungh. 31 Alt. 11,5 16 15 240

Filetti di Alici in olio di Oliva con Prezzemolo (shelflife 2 anni)
Ingredienti: Alici, olio di oliva, prezzemolo, sale

Totale

Codice Articoln Codice EAN Confeziane i sl ) ¥ e - Carton| T
1! tarmo pack al i pac stratn cartoni

FA62300PR B 012464 000436  Vaso vetro 3 Largh, 20,5 Lungh. 30 Alt. 10 16 15 240

Filetti di Alici in olio di Oliva (Shelflife 2 anni)

Ingredienti: Alici, olio di oliva, sale

Coxdice Articole Codics EAN Canfeziane - Im.f::_'":o _— one cartore em| YAl ati [r:"lt:ll"
FA127100 8 012464 000153 Latta 10 12x710g Largh. 25 Lungh. 32 Alt. 16 1n 10 110
FA&5400 B 0124564 000368 Vaso vetro & &x540g Largh. 24,5 Lungh. 32 AlL10,5 1" 14 154
FA123100 8 012464 000160 Latta & 12x310g Largh. 26 Lungh. 30,5 Alt. 2 1 20 220
FA62300 8 012464 000405 Vaso vetro 3 &x230g Largh. 20,5 Lungh. 30 Alt. 10 16 15 240
FA52300ERGITA B 012464 176025  Vaso vetro 3 6%230g Largh. 16 Lungh. 24 Alt. 9.5 25 15 375
FA62000 8 012464 000344 Vaso vetro 2 &x200g Largh. 16 Lungh. 24 Alt, 3,5 25 15 375
FA24900 80 41007 2 Vaso vetro 5 24x90g Largh. 20,5 Lungh. 31 Alt. 11,5 16 15 240
FA25560 80 41000 3 Latta 1,75 25x56g Largh. 11 Lungh. 25,5 Alt. 10 33 14 462

Filetti di Alici in olio di Oliva arrotolati con Capperi (shelflife 2 anni)

Ingredienti: Alici, olio di oliva, capperi, sale

Peso Kg L Totale

Dimensione cartona |eml

Codice Articolo Codice EAN Confezione
tarmo pack onefte ck T cartoni

FA&2300C 8012464 000412 Vaso vetro 3 Largh. 20,5 Lungh. 30 Alt. 10 16 15 24D
FA24300C 80410065 Vaso vetro 5 Largh. 20,5 Lungh. 31 Alt. 11,5 16 15 240




Filetti di Alacce in olio di semi di girasole (shelf life 2 anni)

Ingredienti: Alacce, olio di semi di girasole, sale

Peso Ko
cartone

FAL65405 B0 410096 Vaso vetro b Largh. 24,5 Lungh. 32 Alt.10,5 1 14 154

Dimensiong cartong fo i N=Stratl

Codice Arficolo Codice EAN Confeziong

Filetti di Alacce in olio di semi di girasole con Peperoncino (shelf life 2 anni)

Ingredienti: Alacce, olio di semi di girasole, peperoncino, sale

Peso Kg o Kg Pezzix 7 x Totala

Dimensione cart

Codice Arficolo >odio Confezione
cartong termo pack cartoneflermo pack &tr; cartoni

FAL&5LDSP B 012464000467  Vaso vetro 6 6x54lg Largh. 24,5 Lungh. 32 Alt.10,5 11 14 154

Colatura di Alici (shelflife 2 anni)

Ingredienti: Alici, sale, salamoia

Forke T i Peso K Peso K Pezzi » PR s et o8 ; I Totale
s s Sl E0 -:.:rl::;n:_? [L'-'l':nu u::.I-. uu-h:rm.-"lf.;ln‘m pack ERIE Olu oA ato cartoni
c121 8 012464 000771 Bottiglia 20 12x1 L Largh. 26 Lungh. 39 Alt. 34 ) 5 45

c12100 8 012464 000924 Bottiglia 3 12x100 ml Largh. 15,5 Lungh. 19,5 Alt. 15 28 16 448

Filetti di Alici Marinate (Shelf life 1 anno)

Ingredienti: Alici, olio di semi di girasole, aceto di alcool (pud contenere tracce di solfiti), sale, prezzemolo 1%, correttore di aciditi:acido citrico, conservantessorbato di potassio

Cadice Articolo Codica EAN Cantezione e a Saesty A aa pALk Dimensione cartone fcm) St Tode
FAM&1 80621874 Vaschetta 7.65 6x1 kg Largh. 31 Lungh. 45 Alt. 15 & 12 72

FAM12200V 80621867 Vaschetta 4 12x200g Largh. 18,5 Lungh. 37,5 Alt. 11,5 12 14 168
FAM&Z00 80410027 Vaso vetro 245 6x200g Largh. 15,5 Lungh. 22,5 Alt. 3,5 25 14 350
FAM1260VHTA 8012464001679 Vaschetta 12x60 g Largh. 25,5 Lungh. 17 Alt. 10 22 20 440

Filetti di Tonno in olio di Oliva (shelflife 5 anni)

Ingredienti: tonno, olio di oliva, sale

Codice Articolo Cuodice EAN Conferiong Edfl‘:,:‘j Dimensione cartone {cm)
FT62000 BO 5387 7 & Vaso vetro 24 6x200g Largh. 16 Lungh. 23 Alt. 9 25 15 75
FT&170 8 012464 001004 Latta 12 6x1,700 Kg Largh. 31,5 Lungh. 47,5 Alt. 10,5 5 1o 50

Filetti di Sgombro in olio di Oliva (shelflife 5 anni)

Ingredienti: sgombro, olio di oliva, sale

PesoHg Pezzia Cartoni x

ensione cartone o Ne Strat
lermao pack ! o pack nislone cartone [anl i N Strati

FS41950 8012464001181 Vaso vetro 34 12 400

Codice Articolo Codice EAN Confezione




Vongole al naturale (Shelf life 3 anni)

e
Ingredienti: Vongole, brodo di vongole, sale, acido citrico

Codice Articoln Codice EAN Caonfazione : -. 1 e carloneiterno pack Dimensione cartons [em) : :. = 4= Strati ;'rl:nl:
VN12130 B 012464 000306  Vaso vetro 3 12x130g Largh. 17 Lungh. 23 Alt. 2,5 24 10 240
VNGA350 8 012444 000337 Vaso vetro 32 &x350q "con guscia” Largh. 146 Lungh. 24 Alt. 9,5 24 15 350

Capperi all'Aceto di Vino shelflife 3 anni)

Ingredienti: Capperi, acqua, aceto di vino, sale, antiossidante: acido L-ascorbico

Dimensione cartona lcml]

Codice Articolo Codice EAN Conferione

C24106AV BD 53B7 45 Vaso vetro 48 Largh. 20 Lungh. 31 Alt. B,5 14 12 168
C&T20AV 805387 90 Vaso vetro 65 Largh, 18,5 Lungh. 29 Alt. 14 16 10 160
C23zav B 012464 000252  Vaso vetro 8,8 Largh. 15 Lungh. 31 Alt. 24 20 6 120

Capperi al sale (shelf life 3 anni)
Ingredienti: Capperi, sale

Codice Articoln Codice EAN Confeziane e :;’f :-Eh : Dimensione cartone [eml

C241065 805387 38 Vaso vetro 48 24x106g9 Largh. 20 Lungh. 31 Alt, 8,5 14 12 168
Ca7205 8012444000269 Vaso vetro &5 &x680g Largh. 18,5 Lungh. 29 Alt. 14 14 10 160
Cé15P 8012464001051 Secchiello &x1Kg Largh. 24,5 Lungh, 32 Alt, 10,5 13 15 195
C&156 8012464001075 Secchiello &x1Kg Largh. 24,5 Lungh. 32 Alt. 10,5 13 15 195

Bacche di Capperi all'Aceto di Vino(shellife 3 anni)

Ingredienti: Bacche di Capperi, acqua, aceto di vino, sale, antiossidante: acido L-ascorbic

Codice Articolo Codice EAN Confeziana e iy i Dimensiane cartone fem =ton i
BC12314AV B0 421805 Vaso vetro 588 12x314g Largh. 20 Lungh. 27,5 Alt. 13 14 10 140
BC&720AV 80621812 Vaso vetro &5 6x720g Largh. 18,5 Lungh. 2% Alt. 14 16 10 160
BC232AV 80621829 Vasao vetro 88 2x3.2 kg Largh. 15 Lungh. 31 Alt. 24 20 & 120

Origano a mazzetti (Shelf life 2 anni)
[ngredienti: Origano

z < . : Totale
Dimensione cartonz [em) N® Strafi ! 1
strab cartoni

Codice Articolo Codice EAN Confazione .
i tarme pack

0 8012464 000290  mazzetto 1 12x60g Largh. 32,5 Lungh. 47,5 Alt. 13 5 13 &5

N.B. = La pallettizzazione si riferisce a pallet Epal di misura 80x120cm



PRODUCT SPECIFICATIONS

Salted Anchovies (shelf life 2 years)

Ingredients: Anchovies, salt, water

Article Code EAN Code Packing i Ik’;ﬁ Th:: _ Carton dimension {cm] ;

AS210 8 012444 000016 Tin 22 2¢10 kg Width 22 Length 44,5 Height 25,5 10 5
AS45PLA 8 012444 000061 Tin 22 45 kg Width 22 Length 44,5 Height 25,5 10 5
AS122 80538707 Tin 22 12x1,700 kg Width 32 Length 45 Height 19 5 9
AS12TAPLA 8 012444 0DDORS Tin 12 12x800g Width 42,3 Length 28,2 Height 14,7 11 T
AS15 8012464 000429 Jar Glass 14 6X1,500 kg Width 31,5 Length 49 Height 13,5 5 10
AS6800 8012464 000450 Jar Glass 7 4x800g Width 23 Length 33 Height 14 10 10
AS12270 8012464 001037 Jar Glass & 12x270g Width 20 Length 27 Height 12,5 18 10
ASH1S 801246400179 Tray 6x1 kg Width 31 Length 45 Height 15 8 13
ASAISP 8012464001716 Tray &x1 kg Width 31 Length 45 Height 15 8 13
ASH1SPR 8012464001723 Tray 6x1 kg Width 31 Length 45 Height 15 8 13
AS 122005 8012464001167 Tray 12x200 g Width 18,5 Length 37,5 Height 11,5 17 18
AS122005P 8012464001365 Tray 12x200 g Width 18,5 Length 37,5 Height 11,5 17 18
AS122005PR 8012464001372 Tray 12x200 g Width 18,5 Length 37,5 Height 11,5 7 18
AS 12605 8012464001440 Tray 12%60 g Width 255 Length 17 Height 10 22 20
AS12605P 8012464001464 Tray 12x%60 g Width 255 Length 17 Height 10 2 20
AS12605PR 8012464001457 Tray 12x60 g Width 255 Length 17 Height 10 22 20

50
45
7

100
180
104
104
104
306
306
06
440
440
440

Salted Sardines (Shelf life 2 years)

Ingredients: Sardines, salt, water

Total

carons

Article Code EAN Code Packing bl 8 M:‘;mh"ur"; tea) R Carton dimension [cm| Erlﬂ'l St
SS45PLA 8012464 000108 Tin 22 Width 22 Length 44,5 Height 255 10 5
55122 8012464 000115 Tin 22 121,700 kg Width 32 Length 45 Height 19 5 9
55121 80 5387 14 Tin 1 12x600g Width 31 Length 31 Height 14 12 10

45
120

Fillets of Anchovies in Sunflower seed oil (shelf life 2 years)

Ingredients: Anchovies, sunflower seed oil, salt

FALS405 8 012464 000375 Jar Glass -] &x540g Width 24,5 Length 32 Height 10,5 (i 14
FA6230S 8012444 000474  Jar Glass 3 £x230g Width 20,5 Length 30 Height 10 14 15
FA&1IS 8012464001730 Tray &x1 Kg Width 31 Length 45 Height 15 B 13
FASISP 8012464001747 Tray x1 Kg Width 31 Length 45 Height 15 8 13
FA1SPR 8012464001754 Tray 6x1 Kg Width 31 Length 45 Height 15 8 13
FAS1SC 8012464001396 Tray 6x1Kg Width 31 Length 45 Height 15 8 13
FA122005 8012464001129 Tray 12x200 g Width 18,5 Length 37,5 Height 11,5 17 18
FA122005P 8012464001136 Tray 12%200g Width 18,5 Length 37,5 Height 115 17 18
FA122005PR 8012464001143 Tray 126200 g Width 18,5 Length 37,5 Height 11,5 17 18
FA122005C 8012464001389 Tray 12x200g Width 18,5 Length 37,5 Height 115 17 18
FA12605 8012464001402 Tray 12460 g Width 25,5 Length 17 Height 10 22 20
FA12605P 8012464001426 Tray 12260 g Width 25,5 Length 17 Height 10 22 20
FA1260SPR 8012464001419 Tray 12x60 g Width 25,5 Length 17 Height 10 22 20
FA12605C 8012464001433 Tray 12x60 g Width 25,5 Length 17 Height 10 22 20

Total

cartons

Anchovy paste in Sunflower Seed Oil (shelf ife 2 years)

Ingredients: Anchovies, salt, sunflower seed oil

‘Weight per Weight per Units per Cartons Layer

Artile Code EAN Code Packing Carton dimension [om)

carten |lagl Therma pack kgl carton/Thermo pack per layer number

PA2460SITA 8012464001662 Tube 2 24509 Width 22,5 Length 28 Height 13 22 20




Fillets of Anchovies in Sunflower seed oil with Hot Pepper (shelflife 2 years)

Ingredients: Anchovies, sunflower seed oil, hot pepper, salt

'Weight per
earton [kg)

Weight per

Carton dimensh 1
Thermo pack (kg gttt i

Article Code Packing

FALBLOSP 8012464 000122  Jar Glass [} Width 24,5 Length 32 Height 10,5 1 14

154

Filetti di Alici a pezzetti in olio di semi di girasole

Ingredienti: Alici a pezzetti, olio di semi di girasole, sale

(Shelf life 2 anni)

Artisla [ Waight per Weight per Units. per e = " Carwns Layer
Aride bode ::art-_l 1] ThE:ITnl:I pack [kgl carton/Thermo pack Enrtun dirmaslon ) per layer number
FAP&17S 8012464000382 Jar Glass 6x1,7 Kg Width 27 Length 32 Height 21 13 10
FAP&ET205 8012444000207 Jar Glass Width 19 Length 26 Height 17 22 1

130
242

Fillets of Anchovies in Olive oil with Hot Pepper(sheltlife 2 years)

Ingredients: Anchovies, olive oil, hot pepper, salt

FA&DADOP 8 012646 D00D0D0DZ Jar Glass & 6540 Width 24,5 Length 30 Height 10 11 14
FA42300P 8 012464 000146 Jar Glass 3 6x230g Width 20,5 Length 30 Height 10 16 15
FAG62000P 8 012464 000399 Jar Glass 2 6x200g Width 16 Length 24 Height 9,5 25 15
FA24900P 805387 83 Jar Glass B 24x90g Width 20,5 Length 31 Height 11,5 16 15

154
240
375
240

Fil]etS Of AIlChOViffS in Olive Oi_l with Parsley (Shelf life 2 years)

Ingredients: Anchovies, olive oil, parsley, salt

Weight per

Weight par per Cartons Layer
carten |kl

Carton dimens cm
Thermo pack [kg| EACin Chmssian bt per layer numbar

Article Code Cod Packing

FA62300PR 8012464 000435 Jar Glass 3 Width 20,5 Length 30 Height 10 16 15

240

Fillets of Anchovies in Olive oil
Ingredients: Anchovies, olive oil, salt

Cartons Layer
per layer number

‘Weight per
carton [kl

Weight per
Therma pack [kg|

Units per

% Carton dimension [em|
carton/Therma pack

Article Code

EAN Code Packing

FA127100 B 012464 000153 Tin 10 12x710g Width 25 Length 32 Height 16 " 10
FA&5400 B 012464 000258 Jar Glass & &x540g Width 24,5 Length 32 Height 10,5 " 14
FA123100 8 012464 000140 Tin & 12x310g Width 26 Length 30,5 Height 9 1" 20
FA62300 8 012464 000405 Jar Glass 3 6x230g Width 20,5 Length 30 Height 10 16 15
FAS2300ERGITA B 012464 176025  Jar Glass 3 612309 Width 16 Length 24 Height 9,5 25 15
FAA2000 8012444000344 Jar Glass 2 4x200g Width 16 Length 24 Height 9,5 25 15
FA121600 Marocen B0 410034 Jar Glass 3 12x160g Width 19 Length 24 Height 12 19 12
FA24900 B0 41007 2 Jar Glass 5 24x90g Width 20,5 Length 31 Height 11,5 16 15
FA24800 Maroeco B0 41004 1 Jar Glass 4 24x80g Width 20 Length 29 Height 8 14 16
FA25550 B0 41000 3 Tin 1,75 25xbég Width 11 Length 25,5 Height 10 33 14

240
224
462

Fillets of Anchovies in Olive oil rolled with Capers (Shelflife 2 years)

Ingredients: Anchovies, olive oil, capers, salt

Article Code

Packing

Weight per

Fas2300C
FA24200C

B 0124564 000412
B0 410055

Vaso vetro

Vaso vetro

Therma pack lkgl

Largh. 20,5 Lungh. 30 Alt. 10
Largh. 20,5 Lungh. 31 Alt. 11,5

240
240




Fillets of Sardines in Olive oil (Shelflife 2 years)

Ingredients: Sardines, olive oil, salt

‘Weight per Weight per Units per Cartons Layer Total

Carton dimension [cr 3
carton [lg) Thermao pack [kg| carton/Thermo pack arton dimension cm] per layer numoer cartons

FS65400 B 012464000351  Jar Glass b &x540g Width 24,5 Length 32 Height 10,5 1" 14 154

Article Coda EAN Code Packing

Fillets of Round Sardinella in Sunflower seed oil (shelf life 2 years)

Ingredients: Round Sardinella, sunflower seed oil, salt

‘Weight per Weight per Units per Carfons Layer Tatal

Carton dimension [cm]

Article Code
gaesad carton [kgl  Thermo pack fkal  carton/Tharma pack perlayer  number  cartans

FALS5405 80 4100 9 6 Jar Glass ] 6x540g Width 24,5 Length 32 Height 10,5 1 14 154

Fillets of Round Sardinella in Sunflower seed oil with Hot Pepper  (shelflife 2 years)

Ingredients: Round Sardinella, sunflower seed oil, hot pepper, salt

Layer

Weight per [ Units per

Carton dimensian lem) =
carton [kg) =L carton/Thermo pack ay number

FAL&5LOSP B 012464000467  Jar Glass & 6x540g Width 24,5 Length 32 Height 10,5 11 14 154

Article Code

Anchovy Juice (Shelflife 2 years)

Ingredients: Anchovies, salt, brine

AT Ay . Weight per Weight per Units per T e Cartons Laye Total
Article Code Facking ar ::m IFII--QI Ther nllli'- paﬁ:‘;-: Ikal -_'m'.un.fr'."lh-_-rpr:r;u pack Earan dimérisio fem] per layer "'-'",'bl‘?' AR RE
cin 8012444 DOOTT Baottle 0 12x11 Width 26 Length 39 Height 34 9 5 45
C12100 8012444 000924 Baottle 3 12x100 ml Width 15,5 Length 19,5 Height 15 28 16 448

Marinated Anchovies (shelflife 1 year)

Ingredients: Anchovies, sunflower oil, alcohol vinegar (it may contain traces of sulphites), salt, parsley 1%, acidity regulator: citric acid, preservative: potassium sorbate,

ARz g B Crealel  Tewmoreckbl carkiThamapuck Che difansie o i
FAMb1 80621874 Tray 7,65 6x1 kg Width 31 Length 45 Height 15 6 12 72

FAM12200V 80621867 Tray 4 12x200g Width 185 Length 37,5 Height 11,5 12 14 168
FAMA200 80410027 Jar Glass 2,45 6x200g Width 155 Length 225 Height 9.5 2 1% 350
FAM1260VHTA 8012464001679 Tray 12x0 g Width 25,5 Length 17 Height 10 22 20 440

Tuna Fillets in Olive oil (shelf life 5 years)

Ingredients: Tuna, olive oil, salt

Article Code EAN Code Packing Th:-.;fri'?wh;:.rﬁ'gl:lhgl o onT i s Carton dimension lcm] s I:‘I"’;L L::}:L
FT62000 BOB3B7 76 Jar Blass 24 6x200g Width 16 Length 23 Height 9 25 15 375
FT&170 8 0124464 001006 Tin 12 6x1,700 Kg Width 31,5 Length 47,5 Height 10,5 5 10 50

Mackerel Filets in Olive Oil

Ingredients: mackerel, olive oil, salt

Weight per Weinht per Units per Carlons Tatal

cartons

. Carton dimension fem]
carten [kl Thermo pack [kg| carton/Thermo pack l per

Articie Code Packing

FS61950 BO12464001181 Jar Glass 61959 34 12 400




Baby Clams in their own juice (Shelflife 3 years)

Ingredients: Baby Clams, clam juice, salt, citric acid

Carton dimension lcml

Catlons

Layer

Total

Arthla Coda ! Code Weight pel Welght per Units pe
Aridecade EAN fosd Eaikiing LH»"C-I: quI] The:;:_'ll:l pack [kg| c.innn."'lhi!:m:a pack
VN12130 B012464 000306  Jar Glass 3 12x130g
VNG&350 80124564 000337  Jar Glass 32

Width 17 Length 23 Height 9,5
Width 16 Length 24 Height 9,5

per layer

24

numaer

cartons
240
360

Capers in vinegar (Shelf life 3 years)

Ingredients: Capers, water, wine vinegar, salt, Antioxidant: L-ascorbic acid

Carton dimension {cm]

Cartons

Layer

Total

Artce Gode EAN Code Pocking Nl Tharmo ekl csriThamm pack
C24106AV 80538745  Jar Glass 48 24x106g
C6720AV 80538790  Jar Glass 65 6x720g
C2324V 8012464000252 Jar Glass 88 232kg

Width 20 Length 31 Height 8,5
Width 18,5 Length 29 Height 14
Width 15 Length 31 Height 24

par layer

numier

cartons

Capers in salt (shelf life 3 years)

Ingredients: Capers, salt

Carton dimenskon (cm|

Cartons
per layer

Layer
number

Total

cartons

Artkie Code EAN Code Facking :\:r‘tjr.: Iu 1n::ﬂ:'?:h;i;rf}: fia| nrru:zl:.i:n:: pack
C241065 805387 38 Jar Glass 48 24x106g
Cé7205 8012464000269 Jar Glass 6,5 6x680g
C&15P 8012464001051 Bucket &x1Kg
C&156 8012464001075 Bucket &x1Kg

Width 20 Length 31 Height 8,5
Width 18,5 Length 22 Height 14
Width 24,5 Length 32 Height 10,5
Width 24,5 Length 32 Height 10,5

Caper Berries in vinegar (shelf life 3 years)

Ingredients: Caper berries, water, wine vinegar, salt, Antioxidant: L-ascorbic acid

Carton dimension [om|

Carfans

Layer

Article Code EAN Code Packing :“:'::":f ﬁ:g ‘___m.h_“'::.:",'z:i; Sk
BC12314AV 80 621805 Jar Glass 12x314g
BC&TZ0AV 80621812 Jar Glass &5 &x720g
BC232AV B0 621829 Jar Glass 88 2x3.2 kg

Width 20 Length 27,5 Height 13
Width 18,5 Length 29 Height 14
Width 15 Length 31 Height 24

par layer

numbar

Oregano in branches (shelf life 2 years)

Ingredients: Oregano

Woight per
cartan [kg)

Weight per
Therma pack [kq|

Units per

Article Code f
carton/Therma pack

EAN Code Packing

Carton dimension [om]

Carions
per layer

Layer
number

Total

cartons

0 8 012464 000270 Branch il 12xé0g

Width 32,5 Length 47,5 Height 13

13

P 5. = All the pallets are to be considered Epal 80x120cm
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Agostino Recca da oltre quattro generazioni
infonde amore per la tradizione e attenzione alla qualita <
per il prodotto del Mediterraneo. T I

Agostino Recca for four generations breathe love into
tradition and atfention to the quality
of the Mediterranean product. " .
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Agostino Recca Conserve Alimentari Srl

C.da Santa Maria

92019 SCIACCA (AG)

P. IVA/COD. FISC. 02263720845

tel. +39 0925 23906

fax +39 0925 902139

e-mail agostinorecca@agostinorecca.com

AGOSTINO RECCA

WWW. agostinorecca. com

adduma communication
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